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AKKEX’]?; nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>

ALLGREA LS TR ARAUAT L8008

SOLICITAGAO DE AMOSTRA LOTES 1 E 4 PE 10.004/2021 -SRP

1 mensagem

nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br> 16 de margo de 2021 16:21
Para: CEARA COMERCIAL <cearacomserv@outlook.com>

Venho por meio deste, solicitar as amostras referente aos lotes 1 e 4, conforme item 15.0 do Pregao Eletrnico n°
10.004/2021 - SRP.

Fica fixado o prazo de dois dias Uteis apds o recebimento desde email
Por favor acusar recebimento!

; RICA N
A
, \\?
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SOLICITAGAO DE AMOSTRA LOTE 06 PE 10.004/2021 -SRP

1 mensagem

nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br> 16 de margo de 2021 16:23
Para: polpasitafruit@hotmail.com

Venho por meio deste, solicitar as amostras referente aos lotes 6, conforme item 15.0 do Pregio
Eletronico n° 10.004/2021 - SRP.

Fica fixado o prazo de dois dias uteis apos o recebimento desde email
Por favor acusar recebimento!
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solicitacdo das amostras PE 10.004/2021 - SRP

1 mensagem

nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>
Para: andresa.guedes@aracati.ce.gov.br

16 de margo de 2021 16:26

Segue em anexo propostas de pregos das licitantes declaradas vencedoras do presente certame, para que seja feita
a andlise quanto aprovag&o ou desaprovagio das amostras solicitadas.

AS RODRIGUES IND. E COM. DE POLPAS DE FRUTAS - ME Lote 06
IC COMERCIAL: Lotes 1€ 4.

15.0- DA LICITANTE ARREMATANTE —~ APRESENTACAO DAS AMOSTRAS

15.1.0 licitante devera apresentar amostra em até dois dias Gteis dos produtos constantes dos Lotes:
01,04,05,06,11,14,15,16 e 17, juntamente com as amostras, a ficha técnica da industria fabricante dos
produtos, Laudo de anélise Microbioldgico e fisico-quimico emitido por laboratério credenciado junto
aos 6rgaos competentes emitidos no ano de 2020.

~. 15.2. As amostras serdo entregues no Almoxarifado da Secretaria da Saude, sito a Rua Cel. Alexanzito,
1228B — Bairro — Farias Brito, Aracati-CE, onde serdo avaliadas pela Nutricionista, o qual expedira o
parecer favoravel ou desfavoravel ao produto avaliado. As amostras, apos passado o certame, ndo
serdo devolvidas as empresas concorrentes.
15.3. Os produtos que n&o foram solicitadas as amostras, serdo avaliados no momento da entrega, no
depdsito acima citado, podendo ser devolvidos caso estejam em desacordo com as especificagdes
constantes deste edital.
15.4. Todos os produtos deverdo vir com data de produgdo ou ensacamento e validade inscritos em
suas embalagens e deverdo obedecer ao Coddigo de Defesa do Consumidor, sob pena de
desclassificagdo e/ou devolugéo do produto.

15.5. As amostras referidas s6 poderéo ser entregues por representante credenciado por cada
empresa que so podera entregar amostras de uma empresa individualmente

2 anexos

5 PROPOSTA IC FINAL.pdf
— 2380K

~. 1) PROPOSTA AS.pdf
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ARACATI nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>
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SOLICITAGAO DE AMOSTRA LOTE 06 PE 10.004/2021 -SRP

2 mensagens

nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br> 16 de margo de 2021 16:23
Para: polpasitafruit@hotmail.com

Venho por meio deste, solicitar as amostras referente aos lotes 6, conforme item 15.0 do Pregio
Eletrénico n® 10.004/2021 - SRP.

Fica fixado o prazo de dois dias tuteis apds o recebimento desde email
Por favor acusar recebimento!

Polpas Itafruit <polpasitafruit@hotmail.com> 16 de margo de 2021 16:27
Para: nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>

Boa tarde, recebido

Atenciosamente,

A S Rodrigues Ind. e Com. de Polpas de Frutas
Polpas ttafruit

ftapaj??-CE

Tel.: (85) 3346-1647

Cel.: (85) 9 9951-2525

Cel.: (85) 9 9204-9774

polpasitafruit@hotmail.com

De: nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>

~ Enviado: terga-feira, 16 de margo de 2021 16:23
Para: polpasitafruit@hotmail.com <polpasitafruit@hotmail.com>
Assunto: SOLICITACAO DE AMOSTRA LOTE 06 PE 10.004/2021 -SRP

[Texto das mensagens anteriores oculto]



ARACA'II‘)% nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>

AMLGROA B UNER ARACAT ELSES !,

SOLICITAGAO DE AMOSTRA LOTES 1 E 4 PE 10.004/2021 -SRP

2 mensagens

nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br> 16 de margo de 2021 16:21
Para: CEARA COMERCIAL <cearacomserv@outlook.com>

Venho por meio deste, solicitar as amostras referente aos lotes 1 e 4, conforme item 15.0 do Pregao Eletrénico n°®
10.004/2021 - SRP.

Fica fixado o prazo de dois dias Uteis apds o recebimento desde email
Por favor acusar recebimento!

ICCOMERCIAL DISTRIBUIDORA <cearacomserv@outlook.com> 17 de margo de 2021 08:15
Para: nataniele gondim <nataniele.gondim@aracati.ce.gov.br>

Bom dia ! SN
o~ A \// < Y
S AT
% ELS LA > \;
e N
Acusamos o recebimento desta demanda. ‘xi*fj,; = 'UE:&A(') /

Y

[Texto das mensagens anteriores ocuito]
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ARl
Oficio n° 2/ J12021/SMs
Aracati, 23 de margo de 2021.

A senhora,

Nataniele Gondim
Pregoeira do Municipio de Aracati

Assunto: Encaminhamento de Parecer Técnico referente ao PE 10.004/2021 — SRP.

Cumprimentando-a, venho por meio deste encaminhar Parecer Técnico acerca do
Pregéo Eletronico N° 10.004/2021-SRP, que trata sobre a aquisi¢do de Géneros Alimenticios para

abastecimento das unidades de saide em geral da SMS — Aracati.
Considerando o pregéo supracitado, encaminho vide anexo os pareceres técnicos

de aprovagdo e desaprovagdo dos Lotes 01, 04 e 06, de modo a dar prosseguimento no processo

licitatdrio.

Atenciosamente,

I;EANDR(T)”CRUZ DA SILVA -
Gerente Executivo da Saude do Aracati @v
&
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Prefeitura Municipal de Aracati

Secretaria da Saude

s T

Hospital Municipal Dr. Eduardo Dias e L

PARECER TECNICO

Aquisicao de géneros alimenticios para atender ao Hospital Municipal Dr.
Eduardo Dias do Municipio de Aracati-Ce.

Os produtos alimenticios deverdo ser submetidos ao controle de qualidade,
sendo incluidos nesse processo a verificagdo do atendimento ao disposto na
legislacao de alimentos. Assim, as empresas as quais os produtos analisados abaixo
obtiveram o parecer técnico de adjudicagdo e homologagéo do instrumento
contratual referente a aquisicao de géneros alimenticios.

Nada mais a declarar. Venho dar o resultado da analise dos produtos dos
licitantes do Pregao N° 10.004/2021 - SMS do municipio de Aracati-Ce.

EMPRESA: IC COMERCIAL DE ALIMENTOS E SERVICOS EIRELI.
CNPJ N°: 21.576.192/0001-59.

LOTE 1 - PRODUTOS DE MERCEARIA

AVALIAGAO | OBSERVACAO

1 Acucar refinado, pacote Com 1Kg. UNIAO APROVADO

2 Arroz branco, pacote Com 1Kg. ZILMAR APROVADO

3 Arroz parb'oliza.do pacote com 1kg gspecificagao: farinha ZILMAR APROVADO
de arroz, vitaminas b1, b9, ferro e zinco.

4 Batata palha pacote 500g YOKI APROVADO

5 Cafe torrado moido e ‘pr.ensado a vacuo, selo de pureza NORDESTINO APROVADO
abic pacote com no minimo 250g.

6 Farinha de mandioca tipo quebradinha pacote com 1kg. FIBRA APROVADO
Farinha de milho (p/ cuscuz) pct ¢/500g. NORDESTINO APROVADO
Farinha de rosca - embalagem de 1kg DULAR APROVADOC
Farinha de trigo com fermento - embalagem de 1kg DONA MARIA APROVADO

10 | Farinha de trigo sem fermento - embalagem com 1kg. PRIMOR APROVADO

11 | Feijdo carioca pacote de 1kg DONA DE APROVADO




COMERCIO E SERVICOS

’ RECIBO DAS AMOSTRAS

A

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATI

A/C DO SR(A). PREGOEIRO(A), NATANIELE GONDIM RODRIGUES
PROCESSO: PREGAO ELETRONICO N° 10.004/2021 - SRP

LOCAL DE ENTREGA DAS AMOSTRAS
ALMOXARIFADO DA SECRETARIA DA SAUDE , SITO A RUA CEL. ALEXANZITO, 1228B - BAIRRO - FARIAS BRITO, ARACATI - CE

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS, PARA EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA ATENDER AS
NECESSIDADES DA SECRETARIA DE SAUDE DO MUNICIPIO DE ARACATI-CE

RECEBEMOS DA EMPRESA IC COMERCIAL DE ALIMENTOS E SERVICOS EIRELIL INSCRITA COM CNPJ: 21.576.192/0001-59, COM
SEDE A AVENIDA FRANCISCO SA, N° 4378 - ALVARO WEYNE - CEP. 60.030-141 - FORTALEZA/CEARA, AMOSTRAS RELATIVAS
AO(S) ITEM(NS)/LOTE(S): LOTE 01: ITENS: 01 AO 15; LOTE 02: ITENS: 01 AO 13; . CONFORME DESCRIMINACAO DOS ITENS

Lote 01 - Produtos de Mercearia .
ITEM ’ DESCRICAO U UND QTDE. MARCA
: ; : : TOTAL -
1 Acucar refinado, pacote Com 1Kg. Pacote 1 UNIAO
2 Arroz branco, pacote Com 1Kg. Pacote 1 ZILMAR
Arroz parbolizado pacote com lkg especificacdo: farinha de arroz, vitaminas
3 bl, b9,pferro e zinccl)). g o ¥ Pacote ! ZILMAR
4 Batata palha pacote 500g Pacote 1 YOKI
5 l(iz;.i? I;gr;as%og ‘moido e prensado a vécuo, selo de pureza abic pacote com no Pacote 1 NORDESTINO
6 Farinha de mandioca tipo quebradinha pacote com lkg. Pacote 1 FIBRA
7 Farinha de milho (p/ cuscuz) pct ¢/500g. Pacote 1 NORDESTINO
8 Farinha de rosca - embalagem de 1kg Pacote 1 DULAR
9 Farinha de trigo com fermento - embalagem de lkg Pacote 1 DONA MARIA
10 |Farinha de trigo sem fermento - embalagem com 1kg. Pacote 1 PRIMOR
11 Feijdo carioca pacote de 1kg Pacote 1 DONA DE
12 Feijdo de corda pacote de 1kg Pacote 1 GRANULAR
13 Feijdo preto pacote de lkg Pacote 1 KICALDO
14 Oleo de soja garrafa com 900 ml Unidade 1 ABC
15 Sal Todado pacote com no minimo 1kg Pacote 1 PIRAMIDE
Lote 04 - Mercearia de Laticinios
mEM | DESCRICAO unp | QIDE. MARCA
: : : TOTAL
1 Leite em pé desnatado lata de no minimo 300g Unidade 1 ITAMBE
5 qute em pé integral pacote de no minimo 500g com 12 vitaminas e sais Unidade 1 CCGL
minerais
Mistura a base de amido de milho para o preparo de mingau, sabor tradicional .
3 embalagem com peso minimo ZOng i ¥ Unidade ! MAIZENA
Alimento a base de farinha de Qligo enriquecido com ferro e acido folico, . :
4 aCucar. lata de no minimo 400g g ‘ Unidade ! NESTLE
5 Preparo em p6 tipo achocolatado, lata com no minimo 400g Unidade 1 ITALAC
6 Aveia em flocos finos - lata com no minimo 450g Unidade 1 QUAKER
7 Mistura para mingau a base de arroz emb. Com no minimo 400g Unidade 1 NESTLE
8 Mistura para mingau a base de milho emb, Com no minimo 400g Unidade 1 NESTLE
9 Mistura para mingau multicereais emb. Com no minimo 400g Unidade 1 NESTLE
10 Mistura para mingau a base de affoz e aveia, emb. Com no minimo 400g Unidade 1 NESTLE
11 Flocos e cereais para preparo de mingau, lata com no minimo 400g Unidade 1 NESTLE
12 Soja texturizada tipo a pct com no minimo 400g Pacote 1 NATURALLIFE
13 Leite de soja em pé sem lactose lata de no minimo 360g Unidade 1 OLVEBRA

TELEFONE PARA CONTATO DO REPRESENTANT,E’LI%?L DA EMPRESA (85) 3212-0782

RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO: £ [ ) i / e
DATA DO RECEBIMENTO"' e |7y T
CIENTE: = -
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Prefeitura Municipal de Aracati
Secretaria da Saude
Hospital Municipal Dr. Eduardo Dias

e T TRRPN

PARECER TECNICO

Aquisicdo de géneros alimenticios para atender ao Hospital Municipal Dr.
Eduardo Dias do Municipio de Aracati-Ce.

Os produtos alimenticios deverdo ser submetidos ao controle de qualidade,
sendo incluidos nesse processo a verificagdo do atendimento ao disposto na
legislagédo de alimentos. Assim, as empresas as quais 0s produtos analisados abaixo
obtiveram o parecer técnico de adjudicagdo e homologagéo do instrumento contratual
referente a aquisigcdo de géneros alimenticios.

Nada mais a declarar. Venho dar o resultado da analise dos produtos dos
licitantes do Pregdo N° 10.004/2021 - SMS do municipio de Aracati-Ce.

EMPRESA: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPAS DE FRUTAS
- ME.
CNPJ N°: 08.745.714/0001-30.

LOTE 6 — POLPAS DE FRUTAS

1 | POLPA DE CAJU PASTEURIZADA ITAFRUIT APROVADO
2 | POLPA DE ACEROLA PASTEURIZADA ITAFRUIT APROVADO
3 | POLPA DE CAJA PASTEURIZADA ITAFRUIT | APROVADO
4 | POLPA DE GOIABA PASTEURIZADA ITAFRUIT APROVADO
5 POLPA DE MANGA PASTEURIZADA ITAFRUIT APROVADO
6 | POLPA DE MARACUJA PASTEURIZADA ITAFRUIT | APROVADO

Aracati/CE, 22 de margo de 2021

.
’ S RET sl f
'/~ PRISCILA ROCHA

/ Nutricionista — CRN 17831
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A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPAS Dl%
FRUTAS - ME
CNPJ: 08.745.714/0001-30

roduto: Polpa de maracuja asteunzada Rendimento: 140 kg

Ingredientes: Quantidade Custo Unitéario (R$)
Maracuja in natura 200 kg 3,20
Modo de prepare:

1. Os frutos do maracuja foram recepcionados, selecionadas e¢ pesados na balanca
plataforma;

2. Em seguida, foi feito a lavagem dos frutos em imersio em agua;

3. Ap6s os frutos foram higienizados com solugfio de hipoclorito de sodio a 100 ppm por
15 minutos;

4. Posteriormente os frutos foram cortados e separados a polpa com caroco da casca;

5. Descartou-se a casca do fruto, levando-se em seguida para despolpadeira;

6. Apos despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente ao
envase;

7. Apbs despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente a
pasteurizagdo,

8. A polpa entdo ¢ submetida a um tratamento térmico através de troca de calor,
utilizando-se um pasteurizador tubular marca: SPIRATHERM, onde sera aquecida a 90°C
por 60 segundos, calor suficiente para inativar a carga microbiana.

9. Logo apos, as polpas sdo embaladas em embaladeira automaética, e por fim, congeladas
a -18 °C em cdmara de congelamento.

Custo total da preparacio (R$): 3,93
Tempo aproximado: 01h35m
INFORMACAO NUTRICIONAL e Manter Conge]ado a-18¢C.
PORGAO: 100g (Medida Caselra) | %VD o  INGREDIENTES: Polpa de Maracuj

- o ) !
Calorias JOkeal | 4% o NAO CONTEM GLUTEN
Proteinas 2g 3% Regi inistério da Aericul b
Carboidratos 18g 6% e egistro no Ministério da Agricultura sob o
Gorduras Totais ig 2% n® CE 000746-3.000006
Gorduras Saturadas Og 0% e Técnico Responsavei: Anderson Silva
Fibra Alimentar 1g 3% Rodrigues CRN 19300/P
Calcio Omg 0% e MODO DE PREPARO: Para cada 100g de
Ferr.o 2mg | 10% polpa Itafruit, adicione 200ml| de 4gua ou
Sédio _ Omg | 0% leite e adoce a gosto.
{*) valores didrios de referéncia com base em uma dieta
de 2000Kcal ou 8400 K. Seus valores digrios podem ser e Validade: 8 meses
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Valores didrios de referéncia nio
estabelecida.

Itapajé-CE, 10 de Fevereiro de 2021
7

7 l":/ —
¢ S/ ,4




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - CE

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO
Certifico que esta devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: CE 000746-3.000006
O Produto: POLPA DE FRUTA MARACUJA CONSUMIDOR FINAL

De Marca Comercial: ITAFRUIT, COPITA, ASSOCIACAO-AFMI, COOPEVALE
De Solicitacao Eletronica: 00003116/2020
Nuamero do registro 00010-9

De propriedade do Estabelecimento: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS - ME
CPF/CNPJ N°, | 08.745.714/0001-30

Localizado a: Agéncia Comunitaria Camara s/n
Bairro: | Centro Municipio: | Hapajé UF: CE
Concedidoem:  14/01/2020 VALIDO ATE: 18/01/2022

Renovado em:

Documento gerado eletronicamente, em 14/01/2020, as 11:18, conforme horario oficial de

CODIGO DE AUTENTICIDADEKISL-DJOD-U725-QYSA Pagina 1/1
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nfira os dados do ato em: hitps:/iselodigital.tipb.jus.br ou Consulte 0 Documento em: https://az

" NuTec

(GOVERNO po

ineligéncia Fstano po CEARA
lndustrlal Secretaria da Cidncia, Tecnologla )
¢ Educagdo Superior Péglna lde2
RELATORIO DE ENSAIO
GERENCIA | LABORATORIO | SOLICITAGAON® | RE N°
GETAQ | LFQA 21644 172/21

1. DADOS DO CLIENTE

Nome/Razio Social: AS RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME
Endereco: SIT FRADE — SN - ZONA RURAL - ITAPAJE - CE

E-mail: polpasitafruit@hotmail.com Telefone: (85) 92049774

2, DESCRICAO DO SERVIGCO
Natureza do Servigo: ANALISE EiSICO-QUIMICA

Natureza da amostra: polpa de frutas concentradas ou n&o, com ou sem tratamento térmico, refrigeradas
ou congeladas,

Amostra Identificada pelo Cliente: POLPA DE MARACUJA

Data de Fabricag&o: 22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: {TAFRUIT Lote: MR0O00319
Peso/Volume: 500G

Condicionamento: -01,3°C

Caracteristica da Embalagem: Plastico

Responsavel pela Coleta: néo consta

Local da Coleta: n&o consta

Data da Coleta: nac consta

Data da Entrada no NUTEC: 27/01/2021 15:00

Data do Inicio dos Ensaios: 04/02/2021

Data do Término dos Ensaios: 11/02/2021

. Informagdes Adicionais: REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA! CE 746-3.000006

PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: AS RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE
FRUTAS ME.

d

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AQ OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS $O PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nicleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Cear4 - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenca, sin - Campus do Picl
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445/ 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br

bastos.not.br/documento/154741 502213020049240
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O TIMOTEQ DE OLIVEIRA,
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nfira os dados do ato em: https://selodigital.tjpb.jus.br ou Consulte 0 Documento em: https://az

(GOVERNO po
inteligencia FEstapo vo CrARA
% Industrial

Secretaria da Cidncla, Tecnologia

RELATORIO DE ENSAIO

GERENCIA  LABORATORIO | SOLICITACAON® . REN®
GETAQ CLFQA 21644 1 172/21

4, RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios v ; Resuyltados t Uﬁidéde
S6lidos totais | 0 1348 . g/100g (%)
S6idos soliveis S o mes | 90096
Acides em écldo citico | ) sae | ga00g(e)
PH 1 s ] -

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinagéo de éélidos ‘fotai's: POT28FQA/LEA - rev.b?
. Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edicao
2005, cap. 313V , p. 578.

Determinagéo de pH: POT11FQA/LEA —rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edicdo
2005, cap. 017/iV , p. 104-105.

Determinagao de sélidos soluveis por refratometria: POT26FQA/LEA ~ rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edigéo
2005, cap. 315/1V , p. 579-581.

Determinag&o de acidez titulavel em 4cido organico: POT12FQA/LEA —rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edigéo
2005, cap. 312/IV, p. 577,

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021

(Dzzt4 Cectfe At &b (vt~
SONIA COELHO ABREU DE OLIVEIRA
Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 10? Regiao
Nicleo de Alimentos — Nutea/Getad

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

¢ Educagdo Superior Pégma 2de 2

Nticleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cearé - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 /3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.hutec.ce.gov.br

bastos.not.br/documento/1 54741502213020049240

e At ARAMAAEND2420O0040240-14

. o Cartério Azevédo Bastos (/)

o
o

AR

03:00, CNS: 06.870-0 - 1° OFiCIO DE

_feira, 15 de fevereiro de 2021 14:03:47 GMT-

-2 de 24 de agosto

m o original e assinado digitalmente por MARCE!

S E TABELIONATO DE NOTAS/PB, nos termo

) presente documento digital foi conferido co

derego eletronico

to de 2001. Sua autenticidade devera ser confirmada no en

t s da medida provisoria N. 2.200

REGISTRO CIVIL DAS PESSOAS NATURAI

Dravimantn n® 100/2020 CNEL - artinn 27

Aa antenticarin nn Tahalinnatn da Nntac

Aimital nade ear convertidn em nanal nar main

Ananaf conar ara hriantanticidada O nrecante dnet imeantn



NuTecC

(GOVERNO Do }3‘\‘\’ n Ckﬂ? ‘
ESTADO pO CB\RK)! /// 4/ (Xﬂ
=

Inteligéncia o
Industrial Sc;;atariu dg Cler;cia. Tecnologia i~ FLS ¢ Gl o
¢ Educagdo Superior i / P
W FRICA ¢
N
RELATORIO DE ENSAIO Pagina 1 de 2
GERENCIA LABORATORIO SOLICITAGAO N° REGISTRO N°
GETAQ LMBA 21644 165

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente:

A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME

Enderego SITFRADE, SN, CE 168, KM 91, ZONA RURAL - ITAPAJE-CE

Email: polpasitafruit@hotmail.com

2" ™2SCRICAO DO SERVIGO

Telefone:

(85)3346-1371

ENSAIOS microbiologicos

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

BRANQUEADAS OU COZID
REFRIGERADAS OU CONGELA
OU MEL; DESIDRATADAS, SECAS(EXC
OU MEL, INCLUINDO AS CRISTALIZADA
OU NAO, COM OU SEM TRATAMENTO T

POLPA DE MARACUJA #1

Natureza da Amostra:

Tipo de amostra:

Data Fabricacéo: 22/12/2020
Marca: itafruit
Peso/Volume: 5009

Temperatura de Recebimento:
C~=acteristica da Embalagem:

Responsavel pela Coleta:

Local da Coleta: N&o consta
Data da Coleta: Nao consta
Data de Entrada: 27/01/2021

Data do Inicio dos Ensaios:

Informagdes Adicionais:

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000006
PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERC

F1|6D3 - Relatorio de Ensaio

-01,3°¢c
plastica

Nao consta

29/01/2021

AS, INTEIRAS OU PICADAS, ESTA
DAS, CONSUMIDAS DIRETAMENTE; PAS

Data de Validade:
Lote:

Hora da Coleta:
Hora de Entrada:

Data do Término dos Ensaios:

Revisdo: 07

LUIDAS AS PASSAS), LIOFILIZADA
S OU GLACEADAS E SIMILARES);

mr000319

10 DE POLPA DE FRUTAS ME.

VEIS A TEMPERATURA AMBIENTE,
SA, COM OU SEM ADIGAO DE AGUCAR
S, COM OU SEM ADIGAO DE AGUCAR
POLPA DE FRUTAS CONCENTRADAS
ERMICO, REFRIGERADAS OU CONGELADAS.

22/08/2021

N&o consta
15:00

05/02/2021

Emissao: 05/02/2019

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industr

ial do Ceara -

Nutec. Rua Professor Rémulo Proenca, s/n - Campus do Pici
T AAAR | manAitec co dov.br | www.nutec.ce.gov.br
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios Unidades Resultados [Li, LsT* Parametros de Referéncia

Salmonella sp/25g 259 Auséncia - Aus

NOTAS

1. /”™ostra encontra-se dentro dos padroes microbiolégicos de acordo com a Resoluggdo-RDC N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de
Vign.....cla Sanitaria do Ministério da Saude.

2 No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “ X [Li, Ls] “

x = nimero mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nive! de 95% de probabilidade para a combinagao de tubos positivos em série
conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012

3. A declaragdo de conformidade nédo leva em consideragao o calculo de incerteza de medigéo dos ensaios.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP): POTO2MBA/LC —ver.03 -

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 69-82.
Salmoneilla sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presenga/auséncia: POTO3MBA/LEA — Rev.07

American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Data:  08/02/2021 14:58

+  Documento assinado eletrénicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no
donr ot 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

| .E‘_ degh  Sistema SLIN - Sistema de Laboratérios Integrados do NUTEC

OREERE

Codigo de rastreio: b9189c42eff344dad

F1{6D3 - Relatorio de Ensaio Revisao: 07 Emissao: 05/02/2019

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cearéa - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
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A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPAS DE

FRUTAS - ME
CNPJ: 08.745.714/0001-30

Produto: Polpa de caju pasteurizada Rendimento: 140 kg

Ingredientes: Quantidade Custo Unitario (RS)

Caju in natura 200 kg 1,00
Modo de preparo:

1. Os frutos de caju foram recepcionadas, selecionadas e pesados na balanga plataforma;

2. Em seguida, foi feito a lavagem dos frutos em imersdo em agua;
3. Ap6s os frutos foram higienizados com solugfio de hipoclorito de s6dio a 100 ppm por
15 minutos;

4. Posteriormente ¢é retirado a castanha do fruto.

6. O fruto € submetido & um trituramento, levando-se em seguida para despolpadeira;

7. Ap6s despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente a
pasteurizagfo;

8. A polpa entdo ¢ submetida a um tratamento térmico através de troca de calor,
utilizando-se um pasteurizador tubular marca: SPIRATHERM, onde sera aquecida a 90°C
por 60 segundos, calor suficiente para inativar a carga microbiana.

9. Logo apds, as polpas sdo embaladas em embaladeira automatica, e por fim, congeladas
a -18 °C em camara de congelamento.

Custo total da preparacio (R$): 1,85
Tempo aproximade: 01h35m
INFORMACAO NUTRICIONAL e Manter congelado a-182 C.

PORCAQ: 100g {Medida Caseira) %VD .

Calorias 30keal 1% ¢ INGREDIENTES: Polpa de Caju
(] ~ P -

Proteinas <1g 1% e NAO CONTEM GLUTEN
Carboidratos 6g 29 e Registro no Ministério da Agricultura sob o
Gorduras Totais 1g 1% n¢ CE 000746-3.00003
Gorduras Saturadas Og 0% e Técnico Responsavel: Anderson Silva
Fibra Alimentar 28 8% Rodrigues CRN 19300
Calcio Omg 0;%’ e MODO DE PREPARO: Para cada 100g de
:g‘; O,Smg g;’ polpa Itafruit, adicione 200mi de dgua ou

1 mg (] .
(*) Valores didrios de referéncia com base em uma dieta leite e adoce a gosto.
de 2000Kcal ou 8400 KJ. Seus valores didrios podem ser e Validade: 8 meses
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**} Valores didrios de referéncia ndo
estabelecida.

Itapajé-CE, 10 de Fevereiro de 2021

7//"
U 7 A

~~ Anderson Silva Rodrigues .
Nutricionista — CRN6-19300 4 _.cOTL silvd
AT oot

CRW A9V




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - CE

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO
Certifico que estd devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: CE 000746-3.000003
O Produto: POLPA DE FRUTA CAJU CONSUMIDOR FINAL

De Marca Comercial: COOPEAGRI, ITAFRUIT, COPITA, ASSOCIACAO-AFMI, COOPEVALE
De Solicitacdo Eletronica: 00018466/2020
Numero do registro 00003-0

De propriedade do Estabelecimento: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS - ME
CPF/CNPJ N°. | 08.745.714/0001-30

Localizado a: Agéncia Comunitaria Camara s/n
Bairro:| Centro Municipio: | itapajé UF: CE
Concedidoem:  13/01/2020 VALIDO ATE: 29/01/2031

Renovadoem: 29/01/2021

Documento gerado eletronicamente, em 11/02/2021, as 13:08, conforme horario oficial de

CODIGO DE AUTENTICIDADEV2DM-WLGR-B5U8-F2XV Pagina 1/1
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1. DADOS DO CLIENTE

Nome/Razio Social: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME

Enderego: SIT FRADE — SN - ZONA RURAL ~ ITAPAJE - CE

E-mail: polpasitafruit@hotmail.com Telefone: (85) 92049774

2. DESCRICAO DO SERVICO
Natureza do Servigo: ANALISE FiSICO-QUIMICA

3. DADOS DE IDENTIFICA?{\O DO ITEM DE ENS_AIO A

Natureza da amostra: polpa de frutas concentradas ou n&o, com ou sem tratamento térmico, refrigeradas

ou congeladas.
Amostra Identificada pelo Cliente: POLPA DE CAJU
Data de Fabricagdo: 22/12/2020

Data de Validade: 22/08/2021

Marca: ITAFRUIT Lote: CJO00319

PesofVolume: 500G

Condicionamento: -08,5° C

Caracteristica da Embalagem: Plastico
Responsavel pela Coleta: ndo consta

Local da Coleta: ndo consta

Data da Coleta: no consta

Data da Entrada no NUTEC: 26/01/2021 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 04/02/2021

Data do Término dos Ensaios: 11/02/2021

. Informagoes Adicionais: REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000003
" PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE

FRUTAS ME.

7

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nlicleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Romulo Proenga, s/n - Campus do Pic
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br

nfira 05 dados do ato em: hitps://selodigital.jpb.jus.br ou Consulte o Documento em: https://az vedobastos.noLbr/documenloM54741502213020049240
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
" Enssios | Resutados | Unidade
Aclicares redutores em glicbsé . ’ 991 » | g/lodg (%)
Agucares néo redutores em sacarose » OOO ‘ g/iOOQ.(%)
Aguicares totais | 3 9,91 ‘ o 1009 (%)
Sélidos totais o _ , ] ‘7‘,92 v g/i_OOg (%) .
Solidos soltiveis ! 7,50 | g/100g (%)
.Acidez em &cido citrico - ” L YO,‘:L‘8. . v v g/iObg (%)

pH

5. siNTEsE DO PROCEDIMENTO

Determinagéo de glicidios totais em glicose (carboidfétbé): vPOTéSFQ»A/LHE.A—' ré-v..07b
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edig&o
2005, cap. 040/1V , p. 129-130.

Determinacéo de glicidios redutores em glicose: POTO3FQA/LEA —rev.07

Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - [V edigao
2005, cap, 038/lV , p. 125-127.

Determinagéo de glicidios ndo redutores em sacarose: POTO4FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigdo
2005, cap. 039/1V , p. 127-128.

Determinagao de solidos totais: POT28FQA/LEA — rev.07

Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edi¢éo
2005, cap. 313/IV , p. 578,

Determinago de pH: POTI1IFQA/LEA —rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edi¢éo
2005, cap. 017/1V, p. 104-105.

Determinagao de sélidos soltveis por refratometria; POT26FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edigéo
2005, cap. 315/1V , p. 579-581.

- Determinagéo de acidez titulavel em &cido organico: POT12FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV ediclo
2005, cap. 312/IV, p. 577.

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021

O oreq Bt Lhoste b O ere-
SONIA COELHO ABREU DE OLIVEIRA
Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 10® Regiéo
Nucleo de Alimentos ~ Nutea/Getaq
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1. DADOS DO CLIENTE

Cliente:

Enderego SIT FRADE, SN, CE 168, KM 91, ZONA RURAL - ITAPAJE-CE

Email: polpasitafruit@hotmail.com

2" ESCRIGAO DO SERVIGO

A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME

Telefone: (85)3346-137

BRIC
ALr

ENSAIOS microbiolégicos

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

INTEIRAS OU  PICADAS, ESTAVEIS A TEMPERATURA AMBIENTE,

REFRIGERADAS OU CONGELADAS, CONSUMIDAS DIRETAMENTE; PASSA, COM OU SEM ADIGAO DE ACUCAR

Natureza da Amostra:

OU MEL; DESIDRATADAS, SECAS(EXCLUIDAS AS PASSAS), LIOFILIZADAS, COM OU SEM ADICAC DE AGUCAR
OU MEL, INCLUINDO AS CRISTALIZADAS OU GLACEADAS E SIMILARES);

POLPA DE FRUTAS CONCENTRADAS

OU NAO, COM OU SEM TRATAMENTO TERMICO, REFRIGERADAS OU CONGELADAS.

Tipo de amostra: POLPA DE CAJU #1

Data Fabricagdo:  22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: ITAFRUIT Lote: CJ000319
Peso/Volume: 500G

Temperatura de Recebimento: -08,5°C

Caracteristica da Embalagem: ORIGINAL DO PRODUTO

Responsavel pela Coleta: N&o consta

Local da Coleta: Nao consta

Data da Coleta: Nao consta Hora da Coleta: Nao consta
Data de Entrada: 26/01/2021 Hora de Entrada: 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 20/01/2021 Data do Término dos Ensaios: 05/02/2021

informagdes Adicionais:

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000003

PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S

F1|6D3 - Relatorio de Ensaio

RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME.

Reviséo: 07 Emissao: 05/02/2019

Nicleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara -

Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
L aant 9AAR | rac@rutec ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Parametros de Referénbia

Ensaios Unidades  Resultados  [Li, Ls]*

Colformes  45°Clg

Salmonella sp/25g 259 Auséncia - Aus

NOTAS

1. "™mostra encontra-se dentro dos padrées microbiologicos de acordo com a Resolugéo-RDC N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de
Vig....icia Sanitaria do Ministério da Saude.

2. No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expresso como “x [Li, Ls] *

= nGmero mais provavel na amostra € [Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de probabilidade para a combinagéo de tubos positivos em série
conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012.

3. A declaragao de conformidade nio leva em consideragéo o célculo de incerteza de medig&o dos ensaios.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP): POTO2MBA/LC — ver.03 -

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 69-82.
Salmonella sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presenga/auséncia: POTO3MBA/LEA —~ Rev.07

American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Data:  08/02/2021 14:57

Documento assinado eletrénicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no
art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Sistema SLIN - Sistema de Laboratérios Integrados do NUTEC

Codigo de rastreio: a4d7d79b4482411e8

F1|6D3 - Relatorio de Ensaio Reviséo: 07 Emissso: 05/02/2019

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
o L aamd AAAR | cac@nutec.ce.gov.br www.nutec.ce.gov.br




A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPAS DF
FRUTAS — ME
CNPJ: 08.745.714/0001-30

Produto: Polpa de acerola pasteurizada Rendimento: 140 kg

Ingredientes: Quantidade | Custo Unitario (RY)

Acerola in natura 200 kg 1,20
Mode de preparo:

1. As acerolas foram recepcionadas, selecionadas e pesadas na balanga plataforma;

2. Em seguida, foi feito a lavagem dos frutos em imerso em agua;

3. Apos os frutos foram higienizados com solugdo de hipoclorito de sodio a 100 ppm por
15 minutos;

4. Posteriormente os frutos foram descascados e cortados em pequenas fracdes;

5. Descartou-se o caroco do fruto, levando-se em seguida para despolpadeira;

6. Apds despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente ao
envase;

7. Apés despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente a
pasteurizacio;

8. A polpa entdo ¢ submetida a um tratamento térmico através de troca de calor,
utilizando-se um pasteurizador tubular marca: SPIRATHERM, onde sera aquecida a 90°C
por 60 segundos, calor suficiente para inativar a carga microbiana.

9. Logo ap6s, as polpas sfo embaladas em embaladeira automatica, e por fim, congeladas
a -18 °C em cdmara de congelamento.

Custo total da preparacio (R$): 1,73
Tempo aproximado: 01h35m
INFORMACAO NUTRICIONAL e Manter congelado a-182 C.
PorGA0: 1009 (s colheres desopa) | %MD e  INGREDIENTES: Polpa integral de Acerola
. 5 ) ’ )

Calorias 30 Keal - 1% e NAO CONTEM GLUTEN

Proteinas <tg 1% . inistério d icul bo ne
Carboidratos 69 2% e Registro no Ministério da Agricultura sob o n2 CE
Gorduras Totais 0g 0% 000746-3.000002
GordurasSaturadas 0g 0% s Técnico Responsdvel: Anderson Silva Rodrigues
GordurasTrans Og ** CRN 19300

Fibra Alimentar 23 8% e MODO DE PREPARO: Para cada 1kg de polpa,
Caldo Omg 0% adicione 2 litros de 4gua, bater no liquidificador

0
Ferro 1mg 4% e adocar a gosto.
Sédio Omg 0%

e Validade: 8 meses

() Valores didrios de referéncia com base em uma
dieta de 2000Kcal ou 8400 KJ. Seus valores didrios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades enemgéticas. (*) Valores diarios de
referéncia ndo estabelecida.

Itapajé-CE, 10 de Fevereiro de 2021

o

(o7 /G silva
7/~ Anderson Silva Rodrigues AT Qn's\a
Nirtricionicta — CRNE.10200 A1V ricioniod




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - CE

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO
Certifico que esta devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: CE 000746-3.000002
O Produto: POLPA DE FRUTA ACEROLA CONSUMIDOR FINAL

De Marca Comercial: COOPEAGRI, ITAFRUIT, COPITA, ASSOCIACAO-AFMI, COOPEVALE
De Solicitacao Eletrénica: 00018467/2020
Namero do registro 00002-1

De propriedade do Estabelecimento: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS - ME
CPF/CNPJ N°. | 08.745.714/0001-30

Localizado a: Agéncia Comunitaria Camara s/n
Bairro: | Centro Municipio: | itapajé UF: CE
Concedido em:  13/01/2020 VALIDO ATE: 29/01/2031

Renovado em:  29/01/2021

Documento gerado eletronicamente, em 11/02/2021, as 13:08, conforme horario oficial de

CODIGO DE AUTENTICIDADERFS4-XGGC-PDMU-HOIA Pagina 1/1




" NluTec . GOVERNO o
inteligéncia EstADO po CEARA
Industrial Secretaria da Cidncia, Teenologia .
¢ Educagdo Superior Pagina 1 de 2
RELATORIO DE ENSAIO
GERENCIA  LABORATORIO SOLICITAGRON® RE N°
GETAQ LFQA ; 21644 : 167/21 ‘
Vv WC
. (;3\ gy
/ %; _S/ ) G
1. DADOS DO CLIENTE |z PRl
. , o e
Nome/Raz&o Social: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPADE FRUTAS ME ) T
Enderego: SIT FRADE — SN - ZONA RURAL - ITAPAJE - CE \99,,,
E-mail: polpasitafruit@hotmail.com Telefone: (85) 92049774

2. DESCRIGAO DO SERVICO
Natureza do Servigo: ANALISE FISICO-QUIMICA

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

Natureza da amostra: polpa de frutas concentradas ou ndo, com ou sem tratamento térmico, refrigeradas
ou congeladas.

Amostra ldentificada pelo Cliente: POLPA DE ACEROLA

Data de Fabricagdo: 22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: ITAFRUIT Lote: AC000319
PesolVolume: 500G

Condicionamento: -04,1° C

Caracteristica da Embalagem: Plastico

Responsavel pela Coleta: ndo consta

Local da Coleta: ndo consta

Data da Coleta: ndo consta

Data da Entrada no NUTEC: 26/01/2021 09:35

Data do Inicio dos Ensaios: 04/02/2021

Data do Término dos Ensaios: 11/02/2021

Informacg&es Adicionais: REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000002
. PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A $ RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE
FRUTAS ME.

Vs

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Ntcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Romulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br

nfira os dados do ato em: https://selodigital.tjpb jus.br ou Consulte o Documento em: https:/faz

Hewmarml O Autenticacido Diaital Codiqo: 154741502213020049240-3 /'/

bastos.not.bridocumento/154741502213020049240

. o Cartério Azevédo Bastos Yy

Onico

rti 29

dade devera ser confirmada no enderego eletr
tiranda nn Tahalinnatn da Nintac  Pravimantn n% 10020720 CN - artinn

feira, 15 de fevereiro de 2021 14:03:47 GMT-03:00, CNS: 06.870-0-1° OFiCIO DE

S/PB, nos termos da medida provisoria N. 2.200-2 de 24 de agosto de 2001. Sua autentici

mente por MARCELO TIMOTEO DE OLIVEIRA, em segunda-

) presente documento digital foi conferido com o original e assinado digital
EGISTRO CIVIL DAS PESSOAS NATURAIS E TABELIONATO DE NOTA

3
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios ! Resultados

|  unidade |
Agucares redutores em glicose i A 4,70 ; .g(iOOQ (%) '
Aclicares ndo redutores em sacarose v v ; ) 0,0 v 3 g/iObg (%)
Aglicares totais » : 4,70 ; g/lOOg (96)
S¢lidos totais ‘ H ‘ : ‘ k6‘,‘49 | g/lOOg (°/bo)b
Swems e | ouomeo
. Acidez em acido citrico 0,73 ! g/100g (%) |

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinagéo de glicidios totais em glicdse (cérboid'raytbé): POTOSFQA/LEA-— rev.07'
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para anélise de alimentos - [V edicéo
2005, cap. 040/V , p. 129-130.

Determinacéo de glicidios redutores em glicose: POTO3FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-guimicos para anélise de alimentos - IV edicéo
2005, cap. 038/lV , p. 125-127.

Determinagdo de glicidios néo redutores em sacarose. POTO4FQA/LEA — rev.07

Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-qufmicos para analise de alimentos - IV edi¢io
2008, cap. 039/1V , p. 127-128.

Determinagao de solidos totais: POT28FQA/LEA - rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edicéo
2005, cap. 313/IV, p. 578.

Determinagao de pH: POT11FQA/LEA - rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - [V edi¢do
2005, cap. 017/1V , p. 104-105.

Determinagéo de solidos soltveis por refratometria: POT26FQA/LEA — rev.07

Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edi¢&o
2005, cap. 315/1V , p. 579-681.

Determinagéo de acidez titulavel em acido organico: POT12FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigéo
2005, cap. 312/iV , p. 577.

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021

s T rica A /3//2/@1 & ﬁ/‘:/&@
SONIA COELHO ABREU DE OLIVEIRA
Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 10° Regiao
Nucleo de Alimentos — Nutea/Getaq

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO,

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cears - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . FortalezalCE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br !

vedobastos.not.bridocumento/15474150221 3020049240
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1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME

Enderego SIT FRADE, SN, CE 168, KM 91, ZONA RURAL - ITAPAJE-CE

Email: polpasitafruit@hotmail.com Telefone: (85)3346-1371
2"M”‘ESCRIQAO DO SERVIGO
ENSAIOS MICROBIOLOGICOS
3. DADOS DE IDENTIFICAC}AO DO ITEM DE ENSAIO
BRANQUEADAS OU COZIDAS, INTEIRAS QU PICADAS, ESTAVEIS A TEMPERATURA AMBIENTE,

REFRIGERADAS OU CONGELADAS, CONSUMIDAS

Natureza da Amostra: OU MEL; DESIDRATADAS, SECAS(EXCLUIDAS AS

DIRETAMENTE; PASSA, COM
PASSAS), LIOFILIZADAS, COM

OU SEM ADIGAO DE AGUCAR
OU SEM ADICAO DE ACUCAR

OU MEL, INCLUINDO AS CRISTALIZADAS OU GLACEADAS E SIMILARES); POLPA DE FRUTAS CONCENTRADAS
OU NAO, COM OU SEM TRATAMENTO TERMICO, REFRIGERADAS OU CONGELADAS.

Tipo de amostra: ~ POLPADE ACEROLA #1

Data Fabricacéo: 22/12/2020 Data de Validade:
Marca: ITAFRUIT Lote: AC000319
Peso/Volume: 500G

Temperatura de Recebimento: -04,1°C

Cexacteristica da Embalagem: ORIGINAL DO PRODUTO

Responsavel pela Coleta: Nao consta

Local da Coleta: N&o consta

Data da Coleta: Nao consta Hora da Coleta:
Data de Entrada: 26/01/2021 Hora de Entrada:
Data do Inicio dos Ensaios: 29/01/2021 Data do Término dos Ensaios:

Informagdes Adicionais:

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000002
PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME.

F1/6D3 - Relatorio de Ensaio Revisdo: 07

22/08/2021

Nao consta
09:35

05/02/2021

Emiss&o: 05/02/2018

ade Industrial do Ceara -

pp—

Nicleo de Tecnologia e Qualid

- ..

LorEy ad4nd 9AAR [ 2101 2448 | cac@nutec.ce.gov.

Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n -

Campus do Pici
br | www.nutec.ce.gov.br
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Unidades Resultados [Li, Ls]* parametros de Referéncia

Ensaios

Salmonella sp/25g 259 Auséncia - Aus

NOTAS

1. “mostra encontra-se dentro dos padrdes microbiolégicos de acordo com a Resolugao-RDC N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de
Vig..ncia Sanitéria do Ministério da Saude.

2. No resuitado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “x [Li, Ls} ¢

¥ = pumero mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de probabilidade para a combinagao de tubos positivos em série
conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012,

3. A declaragao de conformidade nio leva em consideragdo o calculo de incerteza de medigdo dos ensaios.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagao quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP): POTO2MBA/LC — ver.03 -

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiclogical examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 69-82.
Salmoneila sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presenca/auséncia: POTO3MBA/LEA — Rev.07

American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

E' EE] Data:  08/02/2021 14:56

T Documento assinado eletronicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no
.,é-;!'; art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Sistema SLIN - Sistema de Laboratérios Integrados do NUTEC
[El ; Codigo de rastreio: 86649a03102a43f89

F1{6D3 - Relatorio de Ensaio Revis&o: 07 Emissdo: 05/02/2018

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cearé - Nutec. Rua Professor Romulo Proenga, s/n - Campus do Pici
o - T a4 AAAE | 2101 2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br



REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
i FUNDADO EM 1888 )
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAO
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 | Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos & Obitos e Privativo de Casamentos, interdigées e Tutelas
com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capita! do Estado da Paralba, em virtude de Lei, etc...

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos 0s atos oriundos da atividade Notaria! e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituldo pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagéo obrigatoria de um Selo Digital de Fiscalizagéo Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cédigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa
Serventia pode ser verificada € confirmada tantas vezes quanto for necessario através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego
httpﬂ/corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/.

A a. .nticacéo digital do documento faz prova de que, na data & hora em que ela foi realizada, a empresa A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE
POLPA DE FRUTAS tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa A S
RODRIGUES INDUSTRIAE COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este
Cartorio.

Nesse sentido, declaro que a A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS assumiu, nos termos do artigo 8°, §1°, do Decreto n°
10.278/2020, que regulamentou 0 artigo 3°, inciso X, da Lei Federal n° 13.874/2019 e o artigo 2°.A da Lei Federal 12.682/2012, a responsabilidade pelo
processo de digitalizagéo dos documentos fisicos, garantindo perante este Cartério e terceiros, a sua autoria e integridade.

De acordo com o disposto no artigo 20.A, §7°, da Lei Federal n° 12.682/2012, o documento em anexo, identificado individualmente em cada Codigo de
Autenticagao Digital' ou na referida sequéncia, podera ser reproduzido em papel ou em qualguer outro meio fisico.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 15/02/2021 14:45:50 (hora local) através do sistema de autenticagéo digital do Cartério Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 29 da MP 2200/2001, como também, 0 documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartério Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente a empresa A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ou ao
Cartorio  pelo enderego de e-mail autentica@azevedobastos.not.br para informagtes mais detalhadas deste ato, acesse O site
https://autdigital.azevedobastos‘not.br e informe o Codigo de Autenticagéo Digital

Esta Declaragdo ¢ valida por tempo indeterminado e est4 disponivel para consulta em nosso site.

'Cédigo de Autenticagado Digital: 154741502213020049240-1 a 154741502213020049240-14
2| egislagoes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estaduai n°
8.721/2008, Lei Estadual n° 40.132/2013, Provimento CGJ N° 003/2014 e Provimento CNJ N° 100/2020.

O referido & verdade, dou fé.

o,

CHAVE DIGITAL

00005b1 d734fd94f057f2d69febbc05b{5731 c085cc00eSbadf67df17694ada74ce ec2613911ebd540227422dc8e891 25d003e4chec19edciBea2siacs7120c0f7
a84b21110{72879943df86f3742¢

s ICP
Presidéncia da Republica |

Casa Civil BraS|I
¥ Medida Proviséria Ne 22002, |
F de 24 deagostode 2001, | 3¥




A.S. RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPAS D
FRUTAS - ME

CNPJ: 08.745.714/0001-30

Produto: Polpa de Caj4 pasteurizada Rendimento: 110 kg

Ingredientes: Quantidade Custo Unitario (RS)

Cajd in natura 200 kg 3,50
Modo de preparo:

1. Os frutos da caja foram recepcionadas, selecionadas e pesadas na balanga plataforma;

2. Em seguida, foi feito a lavagem dos frutos em imersio em dgua;

3. Ap6s os frutos foram higienizados com solugfo de hipoclorito de sédio a 100 ppm por
15 minutos;

4. Posteriormente foi feito outra sele¢do e retirada dos frutos indesejados.

5. Os frutos totalmente higienizados foram levados para despolpadeira;

6. Apos despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente ao
envase;

7. Apés despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino ¢ posteriormente a
pasteurizacio;

8. A polpa entdo ¢ submetida a um tratamento térmico através de troca de calor,
utilizando-se um pasteurizador tubular marca: SPIRATHERM, onde sera aquecida a 90°C
por 60 segundos, calor suficiente para inativar a carga microbiana.

9. Logo apos, as polpas sdo embaladas em embaladeira automatica, e por fim, congeladas
a -18 °C em cémara de congelamento.

Custo total da preparacio (R$): 4,05
Tempo aproximado: 01h35m
ANOTACOES
INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdo: 100g (5 colheres de sopa) % VD
Calorias 50Keal 2% e Manter congelado a-182 C.
Proteinas <1g 1% . . y
Carboidrafos 12 4% ° INN(SREDIENTES. Pcilpa integral de Caja
| GordurasSaturadas Qg ( 0% | o Registro no Ministério da Agricultura sob o n2 CE
GordurasTrans Og *x
Colbserol omg 0% 000746-3.000001
Fibra 19 4% e Técnico Responsavel: Anderson Silva Rodrigues
Caldo 52mg 49 CRN19300
Ferro 0,3mg 2%
Sodio omg 0% e MODO DE PREPARO: Para cada 1kg de polpa,
(*) Valores diarios de referéncia com base em uma adicione 2 litros de a'gua, bater no hquldlflcadOr
dieta de 2000Kcal ou 8400 KJ. Seus valores didrios
podem sermaio:es ou menores dependend(? de suas e adogar a gOStO.
necessidades energéticas. (*) Valores didrios de
referéncia n&o estabelecida. e Va"dade: 8 meses

Itapajé-CE, 10 de Fevereiro de 2021

/ g e /
e " 2

< Anderson Silva Rodrigues ‘%ﬂ
Nutricionista — CRN6-19300 4 . J5p80TL &+




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - CE

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

Certifico que esta devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: CE 000746-3.000001

O Produto: POLPA DE FRUTA CAJA CONSUMIDOR FINAL

De Marca Comercial: COOPEAGRI, ITAFRUIT, COPITA, ASSOCIACAO-AFMI, COOPEVALE
De Solicitacao Eletronica: 00018470/2020
Numero do registro 00011-7

De propriedade do Estabelecimento: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS - ME

CPF/CNPJ N°.

08.745.714/0001-30

Localizado a:

Agéncia Comunitaria Camara s/n

Bairro: | Centro

Municipio: | ltapajé UF: CE

N

Concedido em:

Renovado em:

01/11/2018 VALIDO ATE: 15/05/2022

W
N/ M%A e’\/

Documento gerado eletronicamente, em 11/02/2021, as 13:09, conforme horario oficial de

CODIGO DE AUTENTICIDADEMKIX-TX4A-Q3EO-AXK3 Pagina 1/1
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Nome/Razio Social: AS RODRIGUES INDUSTRIAE COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME {5@”“
Enderego: SIT FRADE ~ SN - ZONA RURAL - ITAPAJE - CE \6/0‘ )

E-mail: polpasitafruit@hotmail.com

2. DESCRICAO DO SERVICO
Natureza do Servigo: ANALISE FISICO-QUIMICA

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

Telefone: (85) 92049774

Natureza da amostra: polpa de frutas concentradas ou ndo, com ou sem tratamento térmico, refrigeradas

ou congeladas.
Amostra Identificada pelo Cliente: POLPA DE CAJA
Data de Fabricag@o: 22/12/2020

Data de Validade: 22/08/2021

Marca: ITAFRUIT Lote: CA0C0319

PesoiVolume: 500G

Condicionamento: -02,5° C

Caracteristica da Embalagem: Plastico
Responsavel pela Coleta: ndo consta

Local da Coleta: naoc consta

Data da Coleta: ndo consta

Data da Entrada no NUTEC: 26/01/2021 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 04/02/2021

Data do Término dos Ensaios: 11/02/2021

o Informagdes Adicionais: REGISTRO NO MINISTERIO DAAGRICULTURA: CE 746-3.000001
~~  pRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A’ S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE

FRUTAS ME.

&

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS 50 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucleo de Tecnologia e Quatidade Industrial do Ceard - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proenca, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445/ 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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4. RESULTADOS DOSENSAIOS W
Ensaios .| Resultados | Unidade S
Aglicares redﬁtéres em éﬁcéée S o | “ 3,28 »g/%g_o_g'(%)
Agticares ndo rédu”to“re‘s erﬁ' sacarose SRR 1,21 - d/lOOg (%j
Agclicares totais o - ] 4,‘49” o 'g'/1ob”g A(%)l ‘
S6lidos totais I 0 718 g100g (%)
Soigossomes 70 9009y
Acidez em acido citrico ‘ 0,89 ~ g/100g (%0) i

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinacao de glicidios totais em glicose (carboidratos): POTOSFQA/LEA - rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos ffsico-quimicos para andlise de alimentos - |V edigéo
2005, cap. 040/1V , p. 129-130.

Determinagéo de glicidios redutores em glicose: POTO3FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos ffsico-quimicos para analise de alimentos - IV edig8o
2005, cap. 038/1V, p. 125-127.

Determinagéo de glicidios ndo redutores em sacarose. POTO4FQA/LEA —rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - 1V edicéo
2005, cap. 039/IV , p. 127-128.

Determinag&o de solidos totais: POT28FQA/LEA — rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigdo
2005, cap. 313/IV, p. 578.

Determinagéo de pH: POT11FQA/LEA —rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adoifo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edig#o
2005, cap. OL7/IV, p. 104-105.

Determinacéo de solidos soltveis por refratometria; POT26FQAJLEA — rev.07

Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edi¢io
2005, cap. 315/IV , p. 579-581.

Determinacdo de acidez titulavel em acido organico: POT12FQA/LEA - rev.07

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edig&o
2005, cap. 312V, p. 577.

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021

el % 7 z. -
SONIA COELHO ABREU DE OLIVEIRA
Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 102 Regiéo
Nicleo de Alimentos — Nutea/Getag
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1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME
Enderego SIT FRADE, SN, CE 168, KM 91, ZONA RURAL - ITAPAJE-CE

Email: polpasitafruit@hotmail.com Telefone:

7 ™ESCRIGAO DO SERVIGO

ENSAIOS microbiologicos

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

BRANQUEADAS OU COZIDAS, INTEIRAS OU PICADAS, ESTAVEIS A TEMPERATURA AMBIENTE,
REFRIGERADAS OU CONGELADAS, CONSUMIDAS DIRETAMENTE; PASSA, COM OU SEM ADIGAO DE AGUCAR
Natureza da Amostra: OU MEL; DESIDRATADAS, SECAS(EXCLUIDAS AS PASSAS), LIOFILIZADAS, COM OU SEM ADICAO DE AGUCAR
OU MEL, INCLUINDO AS CRISTALIZADAS OU GLACEADAS E SIMILARES); POLPA DE FRUTAS CONCENTRADAS
OU NAO, COM OU SEM TRATAMENTO TERMICO, REFRIGERADAS OU CONGELADAS.

Tipo de amostra: ~ POLPADE CAJA#1

Data Fabricagdo:  22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: ITAFRUIT Lote: CA000319
Peso/Volume: 500G

Temperatura de Recebimento: -02,5°C

Caracteristica da Embalagem: ORIGINAL DO PRODUTO

Responsavel pela Coleta: N3o consta

Local da Coleta: Nao consta

Data da Coleta: Nao consta Hora da Coleta: Nao consta
Data de Entrada: 26/01/2021 Hora de Entrada: 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 20/01/2021 Data do Término dos Ensaios: 05/02/2021

Informacgoes Adicionais:

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA! CE 746-3.000001
PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME.

F1|6D3 - Relatorio de Ensaio Revisdo: 07 Emissao: 05/02/2019

Ntcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
T ey adnd dAAE J 2104 2448 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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GERENCIA LABORATORIO SOLICITAGAO N° REGISTRO N°
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios Unidades Resultados  [Li, Ls]* Parametros de Referéncia

Colformes 2 45°C/g

Saimonella sp/25g 269 Auséncia - Aus

NOTAS

1. #mostra encontra-se dentro dos padrdes microbiologicos de acordo com a Resoluggo-RDC N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de
Vi, .icia Sanitaria do Ministério da Saude.

2 No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “ x [Li, Ls]

x = numero mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nive!l de 95% de probabilidade para a combinag&o de tubos positivos em série
conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manuai/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012.

3. A declaragio de conformidade n&o leva em consideragao o calculo de incerteza de medigéo dos ensaios.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagao quantitativa pela técnica de tubos muitiplos (NMP): POTO2MBA/LC - ver.03 -

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 69-82.
Salmonella sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presenga/auséncia: POTO3MBA/LEA — Rev.07

American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Data;  08/02/2021 14:56

Documento assinado eletrénicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no
art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Sistema SLIN - Sistema de Laboratorios Integrados do NUTEC

Cadigo de rastreio: 17e6511c7afb435ba

F1|6D3 - Relatorio de Ensaio Reviséo: 07 Emissdo: 05/02/2018

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Romulo Proenga, s/n - Campus do Pici
T oEN mdnd 9AAE J 2104 2448 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br




FRUTAS - ME
CNPJ: 08.745.714/0001-30

Produto: Polpa de goiaba pasteurizada Rendimento: 140 kg

Ingredientes: Quantidade | Custo Unitirio (R$)

Goiaba in natura 200 kg 1,20
Modo de preparo:

1. As goiabas foram recepcionadas, selecionadas e pesadas na balanga plataforma;

2. Em seguida, foi feito a lavagem dos frutos em imersdo em agua;
3. Ap6s os frutos foram higienizados com solug@o de hipoclorito de sédio a 100 ppm por
15 minutos;

4. Posteriormente foi feito outra selecfio e retirada dos frutos indesejados.

5. Os frutos totalmente higienizados, foram levados para despolpadeira;

6. Apds despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente ao
envase;

7. Ap6s despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente a
pasteurizagfo;

8. A polpa entiio é submetida a um tratamento térmico através de troca de calor,
utilizando-se um pasteurizador tubular marca: SPIRATHERM, onde sera aquecida a 90°C
por 60 segundos, calor suficiente para inativar a carga microbiana.

9. Logo apos, as polpas sdo embaladas em embaladeira automatica, e por fim, congeladas
a -18 °C em camara de congelamento.

Custo total da preparacio (R$): 1,73
Tempo aproximado: 01h35m
INFORMAGAO NUTRICIONAL e Manter congelado a-182 C.
Porcao: 100g (5 colheres de sopa) | %\VD e INGREDIENTES: Polpa integral de Goiaba
Calorias 60Kaal 3% e NAO CONTEM GLUTEN
Proteinas <19 1% e Registro no Ministério da Agricultura sob o n2 CE
Carboidratos 159 5% 000746-3.000004
GordurasTotais 0g 0% e Técnico Responsavel: Anderson Silva Rodrigues
GordurasSaturadas  0Og 0% CRN19300
GordurasTrans 29 " e MODO DE PREPARO: Para cada 1kg de polpa,
N N 0,
Fibra Alimentar g 200/" adicione 2 litros de dgua, bater no liquidificador
Caldo Omg 0% e adogar a gosto.
0,
Ferro img| 7% e Validade: 8 meses
Sodio Omg . 0%

(") Valores diarios de referéncia com base em uma
dieta de 2000Kcal ou 8400 K. Seus valores diario:
podem ser maiores ou menores dependendo de su

necessidades energéticas. (*) Vlores diarios de
referéncia ndo estabelecida.

Itapajé-CE, 10 de Fevereiro de 2021

T S

ek Paia Va1




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - CE

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO
Certifico que esta devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: CE 000746-3.000004
O Produto: POLPA DE FRUTA GOIABA CONSUMIDOR FINAL

De Marca Comercial: COOPEAGR, ITAFRUIT, COPITA, ASSOCIACAO-AFMI, COOPEVALE
De Solicitacao Eletrdnica: 00018465/2020
Numero do registro 00005-6

De propriedade do Estabelecimento: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS - ME
CPF/CNPJ N°, | 08.745.714/0001-30

Localizado a: Agéncia Comunitaria Camara s/n
Bairro: | Centro Municipio: | ltapajé UF: CE
NICT S,
VASRYIN) 25N
i YO oy
Concedido em:  13/01/2020 VALIDO ATE: 29/01/2031 (: FLE — 5
: ool
Renovado em:  29/01/2021 }%D I J\(f
%y O

Documento gerado eletronicamente, em 11/02/2021, as 13:09, conforme horario oficial de

CODIGO DE AUTENTICIDADEQKWO-J201-X42R-F57M Pagina 1/1
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1. DADOS DO CLIENTE
NomelRazéo Sociak: AS RODRIGUES INDUSTRIA ECO
Endereco: SIT FRADE — SN - ZONA RURAL - ITAPAJE -
E-mail: polpasitafruit@hotmail.com

2. DESCRIGAO DO SERVICO
Natureza do Servigo: ANALISE FiSICO-QUIMICA

3. DADOS DE IDENTIF_I(_I.AA(EAO DO ITEM D_E__ENSAIO

" Natureza da amostra: polpa de frutas concentradas ou né
ou congeladas.

Amostra identificada pelo Cliente: POLPA DE GOIABA
Data de Fabricagéo: 22/12/2020

MERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME
CE

Telefone: (85) 92049774

0, com ou sem tratamento térmico, refrigeradas

Data de Validade: 22/08/2021

Marca: ITAFRUIT Lote: GB000319

Peso/Voiume: 500G

Condicionamento: -04,5° C

Caracteristica da Embalagem: Plastico
Responsavel pela Coleta: nao consta

Local da Coleta: n&o consta

Data da Coleta: néo consta

Data da Entrada no NUTEC: 26/01/2021 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 04/02/2021

Data do Término dos Ensaios: 11/02/2021

Informacdes Adicionais: REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000004

PRODUZIDO E ENVASILHADO POR:AS RODRIGUES IN
FRUTAS ME.

DUSTRIA E COMERCIO DE POLPADE

#

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRiTA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AQ OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS $06 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, sih - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101 0445  3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios

Aglicares redutores em glicose

Aglicares ndo redutores em sacarose

Agticares totais

Solidos totais

S6lidos soltveis

. Acidez em &cido citrico

pH

PN

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinacao de glici
Normas Analiticas do Instituto A

2005, cap. 040/1V , p. 129-130.

Determinacao de glicidios re
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Mé

2005, cap. 038/IV , p. 125-127.

Determinagao de glicidios néo re
Normas Analiticas do Instituto Adolfo

2005, ca

Determinagao de sélidos totais: POT2

Normas

p. 039/lV , p. 127-128.

2005, cap. 313/IV, p. 578.
Determinacao de pH: POT11FQA/LEA - rev.07

Normas Analiticas do Instituto A

2005, cap. 017/1V , p. 104-105.

Determinagao de solidos soliveis por
Normas Analiticas do Instituto Adolfo

2005, cap. 315/IV , p. 579-581.

. Determinagao de acidez titu

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigao

2005, cap. 312/IV, p. 577.

08 RESULTADOS A

dolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para an

SOLICITAGAO N°
21644 1

| Resultados

S a1
E 0;4..7 R v
994 |
038
s

dios totais em glicose (carboidrétoé): POTO5FQA/LEA - fev.O?
dolfo Lutz, Métodos fisico-qu

dutores em glicose: POTO3FQA/LEA - rev.07
todos fisico-quimicos para &

dutores em sacarose: POTO4FQA/LEA ~ rev.07
Lutz, Métodos flsico-quimicos para ané

8FQA/LEA — rev.07
Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fsico-qu

refratometria; POT26FQA/LEA — rev.07
Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edigdo

lavel em acido organico: POT12FQA/LEA ~ rev.07

) g/ 100g (%) !
91009 (%) |
9/100g (%)

FstaDO po CEARA

Secretaria da Ciéncla, Tecnologia

Pagina 2 de 2

RE N°
168/21

Unidade' ‘

9/100g (%)
g/100g (%)
0/100g (%)

fmicos para andlise de alimentos - IV edicéo

nalise de alimentos - [V edigéo

lise de alimentos - IV edi¢éo

imicos para andlise de alimentos - IV edi¢éo

slise de alimentos - IV edigdo

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021
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1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: A S RODRIGUES INDUSTRIAE COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME
Enderego SIT FRADE, SN, CE 168, KM 91, ZONA RURAL - ITAPAJE-CE

Email: polpasitafruit@hotmail.com Telefone:

2 ~=SCRIGAO DO SERVIGO

ENSAIOS microbiologicos

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

SRANGUEADAS OU COZIDAS, INTEIRAS OU PICADAS, ESTAVEIS A TEMPERATURA AMBIENTE,

REFRIGERADAS OU CONGELADAS, CONSUMIDAS DIRETAMENTE; PASSA, COM OU SEM ADICAO DE AGUCAR

Natureza da Amostra:  OU MEL; DESIDRATADAS, SECAS(EXCLUIDAS AS PASSAS), LIOFILIZADAS, COM OU SEM ADICAO DE AGUCAR
OU MEL. INCLUINDO AS CRISTALIZADAS OU GLACEADAS E SIMILARES); POLPA DE FRUTAS CONCENTRADAS
OU NAC, COM OU SEM TRATAMENTO TERMICO, REFRIGERADAS OU CONGELADAS.

Tipo de amostra: POLPA DE GOIABA #1

Data Fabricagéo: 22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: ITAFRUIT Lote: GB000319
Peso/Volume: 500G

Temperatura de Recebimento: -04,5°C

Caracteristica da Embalagem: ORIGINAL DO PRODUTO

Responsavel pela Coleta: Nao consta

Local da Coleta: Nao consta

Data da Coleta: N&o consta Hora da Coleta: Nzo consta
Data de Entrada: 26/01/2021 Hora de Entrada: 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 20/01/2021 Data do Término dos Ensaios: 05/02/2021

Informagodes Adicionais:

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000004
PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME.
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios Unidades Resultados  [Li, LsI* Parametros de Referéncia

Salmonella sp/25g 25¢ Auséncia - Aus

NOTAS

1. A=mostra encontra-se dentro dos padrées microbiolégicos de acordo com a Resolugéo-RDC N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de
Vig. .ia Sanitaria do Ministério da Saude.

2 No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “ x [Li, Ls] *

X = numero mais provavel na amostra € [Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de probabilidade para a combinagéo de tubos positivos em série
conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analyticai Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012.

3. A declaracéo de conformidade nao leva em consideraco o calculo de incerteza de medigao dos ensaios.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos maitiplos (NMP): POTO2MBA/LC — ver.03 -

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 69-82.
Salmonella sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presenca/auséncia: POTO3MBA/LEA — Rev.07

American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Data:  08/02/2021 14:56

Documento assinado eletronicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no
art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Sistema SLIN - Sistema de Laboratérios Integrados do NUTEC

Codigo de rastreio: 744ce6f502a84717b
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FRUTAS - ME
CNPJ: 08.745.714/0001-30

Produto: Polpa de manga pasteurizada Rendimento: 140 kg

Ingredientes: Quantidade Custo Unitario (RS)

Manga in natura 200 kg 1,10
Mode de preparo:

1. Os frutos da manga foram recepcionados, selecionados e pesados na balanga
plataforma;

2. Em seguida, foi feito a lavagem dos frutos em imerséo em agua;

3. Ap6s os frutos foram higienizados com solugéo de hipoclorito de sédio a 100 ppm por
15 minutos;

4. Posteriormente foi separado a polpa do caro¢o mediante o corte.

6. A parte da polpa ainda com a casca é entfio levada para despolpadeira;

7. Apos despolpamento, a polpa foi submetida ao processo de refino e posteriormente a
pasteurizagio;

8. A polpa entdo é submetida a um tratamento térmico através de troca de calor,
utilizando-se um pasteurizador tubular marca: SPIRATHERM, onde sera aquecida a 90°C
por 60 segundos, calor suficiente para inativar a carga microbiana.

9. Logo ap6s, as polpas sdo embaladas em embaladeira automatica, e por fim, congeladas
a -18 °C em cdmara de congelamento.

Custo total da preparacio (RS): 1,70
Tempo aproximado: 01h35m
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao: 100g (5 colheres de 0
Calor'c;smg( coneres Zoga:(w! /03\.//D e Manter congelado a -182 C.
i
Protei <1g 10/0 ¢ INGREDIENTES: Polpa integral de Manga
roteinas b N , .,
Carboidratos 159 5% e NAO CONTEM GLUTEN
Gorduras Totais 0g 0% e Registro no Ministério da Agricultura sob o n2 CE
0

GordurasSaturadas 0g 0% 000746-3.000005

GordurasTrans 0g 1 v ’ e Técnico Responsavel: Anderson Silva Rodrigues
Fibra Alimentar 29 8% CRN19300
Calcio Omg 0% e MODO DE PREPARO: Para cada 1kg de polpa,
Ferro 0,2mg 6% adicione 2 litros de agua, bater no liquidificador
Saodio Omg 0% e adogar a gosto.

() Valores didrios de referéncia com base em uma e Validade: 8 meses

dieta de 2000Kcal ou 8400 KJ. Seus valores diarics
podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energélicas. (*) Valores didrios de
referéncia ndo estabelecida.

Itapajé-CE, 10 de Fevereiro de 2021
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - CE

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO
Certifico que esta devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: CE 000746-3.000005

O Produto: POLPA DE FRUTA MANGA CONSUMIDOR FINAL

De Marca Comercial: COOPEAGRI, ITAFRUIT, COPITA, ASSOCIACAO-AFMI, COOPEVALE
De Solicitacéo Eletronica; 00005716/2020
Numero do registro 00004-8

De propriedade do Estabelecimento: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS - ME
CPF/CNPJ N°. | 08.745.714/0001-30

Localizado a: Agéncia Comunitaria Camara s/n
Bairro: | Centro Municipio: | Itapajé UF: CE
Concedidoem:  14/01/2020 VALIDO ATE: 29/01/2031

Renovadoem: 29/01/2021

Documento gerado eletronicamente, em 11/02/2021, as 12:59, conforme horario oficial de

CODIGO DE AUTENTICIDADEOHFO-3KRJ-7C3A-P2GV Pagina 1/1
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1. DADOS DO CLIENTE ,
Nome/Razio Social: A S RODRIGUES INDUSTRIAE COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME |
Endereco: SIT FRADE — SN - ZONA RURAL - ITAPAJE - CE

E-mail: polpasitafruit@hotmail.com Telefone: (85) 92049774

2. DESCRIGAO DO SERVICO -
Natureza do Servi¢o: ANALISE Fisico-QUIMICA

s DADOS DE IDENT!FlCACIN\O”DO ITEM DE %NSA]O '

~

Natureza da amostra; polpa de frutas concentradas ou n&o, com ou sem tratamento térmico, refrigeradas
ou congeladas.

Amostra Identificada pelo Cliente: POLPA DE MANGA

Data de Fabricagdo: 22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: ITAFRUIT Lote: MG000319
Peso/Volume: 500G

Condicionamento: -05,4° C

Caracteristica da Embalagem: Plastico

Responsavel pela Coleta: nao consta

Local da Coleta: n&o consta

Data da Coleta: ndo consta

Data da Entrada no NUTEC: 26/01/2021 09:35

Data do Inicio dos Ensaios: 04/02/2021

Data do Término dos Ensaios: 11/02/2021

Informagdes Adicionais: REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: CE 746-3.000005
PRODUZIDO E ENVASILHADO POR:AS RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPADE
FRUTAS ME.

e

08 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA QUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nticleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cears - Nutec. Rua Professor Romulo Proenca, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 /3101 2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinagao de glicidios totais em glicose (carboidratos): POTOS5FQA/LEA — rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigio
2005, cap. 04071V , p. 129-130.
Determinagéo de glicidios redutores em glicose: POTO3FQA/LEA — rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edi¢io
2008, cap. 038/1V , p. 125-127.
Determinagéo de glicidios néo redutores em sacarose: POTO4FQA/LEA —rev.07
Normas Analiticas do instituto Adoifo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV edi¢io
2005, cap. 039/1V , p. 127-128.
Determinagao de sélidos totais: POT28FQA/LEA — rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigéo
2005, cap. 313/IV, p. 578,
Determinacéo de pH: POT11FQA/LEA —~ rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - 1V edigéo
20085, cap. 017/IV, p. 104-105.
Determinagéo de solidos soluveis por refratometria; POT26FQA/LEA — rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edig&o
2008, cap. 315/IV , p. 579-581.
o~ Determinagao de acidez titulavel em acido organico: POT12FQA/LEA - rev.07

" Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edig&o

2005, cap. 312/IV , p. 577. -
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS A =
Ensaios I Resultados Unidade , N
Aclicares redutores em glicose 1 4,09 0/100g (%) , 8
, . v P or =
Acucares ndo redutores em sacarose ! 4,08 g/100g (%) h
Agucares totais 8,17 9/100g (%) §
S6licos totais N 10,60  g00g®) *;
sélidos soltivels f 10,00 . g/100g (%) g
Acidez em &cido citrico i 0,59 g/100g (%) * %
pH ) e .. A S o
g
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MOTEQ DE OLI

TABELIONATO DE NOTAS/PB, nos termos da medida provisoria

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2021

> D arie Do e Aie e b
SONIA COELHO ABREU DE OLIVEIRA
Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 102 Regido
Nicleo de Alimentos — Nutea/Getaq

original e assinado digitalmente por MARCELO Tl

0S RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.
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1. DADOS DO CLIENTE
Cliente: A S RODRIGUES INDUSTRIA E COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME
Enderego SIT FRADE, SN, CE 168, KM 91, ZONA RURAL - ITAPAJE-CE
Email: polpasitafruit@hotmail.com Telefone: (85)3346—1&}?7

2~ ESCRIGAO DO SERVICO

ENSAIOS microbiologicos

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

BRANQUEADAS OU COZIDAS, INTEIRAS OU_ PICADAS, ESTAVEIS A TEMPERATURA AMBIENTE,

REFRIGERADAS OU CONGELADAS, CONSUMIDAS DIRETAMENTE; PASSA, COM OU SEM ADICAO DE AGUCAR

Natureza da Amostra: OU MEL: DESIDRATADAS, SECAS(EXCLUIDAS AS PASSAS), LIOFILIZADAS, COM QU SEM ADICAO DE AGUCAR
OU MEL. INCLUINDO AS CRISTALIZADAS OU GLACEADAS E SIMILARES); POLPA DE FRUTAS CONGENTRADAS
OU NAO, COM OU SEM TRATAMENTO TERMICO, REFRIGERADAS OU CONGELADAS.

Tipo de amostra: POLPA DE MANGA #1

Data Fabricagdo:  22/12/2020 Data de Validade: 22/08/2021
Marca: (TAFRUIT Lote: MG000319
Pesol/Volume: 500G

Temperatura de Recebimento: -05,4°C

Garacteristica da Embalagem: ORIGINAL DO PRODUTO

Responsavel pela Coleta: N3o consta

Local da Coleta: N&o consta

Data da Coleta: Nao consta Hora da Coleta: Nao consta
Data de Entrada: 26/01/2021 Hora de Entrada: 09:35
Data do Inicio dos Ensaios: 29/01/2021 Data do Término dos Ensaios: 05/02/2021

informagdes Adicionais:

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA: GE 746-3.000005
PRODUZIDO E ENVASILHADO POR: A S RODRIGUES INDUSTRIAE COMERCIO DE POLPA DE FRUTAS ME.
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios Unidades Resultados  [Li, Ls]* Parametros de Referéncia

Salmonella sp/25g 259 Auséncia

NOTAS

1. pAmostra encontra-se dentro dos padrdes microbiolégicos de acordo com a Resolugéo-RDC N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de
Y

Vi, cia Sanitaria do Ministério da Satde.

2 No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expresso como “x [Li, Ls] *

¥ = ntimero mais provéavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nive! de 95% de probabilidade para a combinagao de tubos positivos em série
conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 € Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012.

3. A declaragéo de conformidade nao leva em consideragéo o célculo de incerteza de medigéo dos ensaios.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Colformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagao quantitativa pela técnica de tubos muitiplos (NMP): POTO2MBA/LC — ver.03 -

American Public Health Association (APHA), Comprenaium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 69-82.
Salmonella sp

Determinagao qualitativa pela técnica de presenga/auséncia: POTO3MBA/LEA — Rev.07

American Public Heaith Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Data:  08/02/2021 14:57

Documento assinado eletrdnicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no
art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8,539, de 8 de outubro de 2015.

Sisterna SLIN - Sistema de Laboratorios Integrados do NUTEC

Cédigo de rastreio: ed2f26a4d8204a27a
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